SVADBENI MENI

@ TOPLO PREDJELO
® HLADNO PREDJELO Po izboru jedna stavka

e s ot s ot Pt ot

s ot s o s et

(dimljena govedina,sudzuk,pureca sunka,
dvije do tri vrste sira,dekoracija)

-Govedja supa sa mesom | tjesteninom
-Kokosija supa sa tjesteninom

-Teleca ¢orba

-Pile¢a corba sa povréem

-Madjarska gula$ ¢orba

-Begova Corba

-Corbanac uz doplatu od 1,5 km po osobi

GLAVNO JELO
@ Pecenje jagnjece sa prilogom
Hrskava rolovana piletina sa prilogom

MijeSana sezonska salata po izboru Sefa kuhinje
Uz sva jela koja su na meniju sluzi se tri vrste peciva.

UKLJUCENO U CIJENU:
~nadopuna hrane tokom svadbene vecere
~u ponudi je uklju¢ena neogranicena kolicina pica
~bijelo vino i crveno vino
~Sokovi (cola,fanta,narandzZa,jabuka,ledeni Caj)
~pivo toCeno,radler
~domace rakije ($ljiva)
~aperitivi(lavov,pelinkovac,crvena vodka)
~Zestoka pica(stock,konjak,bijela vodka)
~voda negazirana i mineralna voda
~kafa domaca i esspreso kafa
~postavka stolova i stolica sa presviakama u raznim
ponudjenim bojama sa bojom salvete

MENI:2-2

Cijena kompletne usluge iznosi|5Q| km 2 02 4

po 0sobi.




SVADBENI MENI

@ TOPLO PREDJELO
Po izboru jedna stavka

~~~~~~~ -Govedja supa sa mesom | tjesteninom
(dimljena govedina,sudZuk,pureca Sunka, -KokoSija supa sa tjesteninom
dvije do tri vrste sira,dekoracija) -Teleca corba
-Pileca ¢orba sa povréem
-Madjarska gulas ¢orba
-Begova ¢orba
-Corbanac uz doplatu od 1,5 km po osobi

GLAVNO JELO
Hrskava rolovana piletina i dinstana junetina na jednom ovalu
@ sa prilogom
Pecenje jagnjece sa prilogom

MijeSana sezonska salata
Uz sva jela koja su na meniju sluZi se tri vrste peciva.

UKLJUCENO U CIJENU:
~nadopuna hrane tokom svadbene vecere
~u ponudi je uklju¢ena neogranicena kolicina pica
~bijelo vino i crveno vino
~Sokovi (cola,fanta,narandzZa,jabuka,ledeni Caj)
~pivo toCeno,radler
~domace rakije ($ljiva)
~aperitivi(lavov,pelinkovac,crvena vodka)
~Zestoka pica(stock,konjak,bijela vodka)
~voda negazirana i mineralna voda
~kafa domaca i esspreso kafa
~postavka stolova i stolica sa presviakama u raznim
ponudjenim bojama sa bojom salvete

MENI:3-3

Cijena kompletne usluge iznosi 92| km
poO 0sobi.




@ TOPLO PREDJELO

Po izboru jedna stavka
(dimlijena govedina,sudzuk,purec¢a Sunka, e~

dvije do tri vrste sira,dekoracija) -Govedja supa sa mesom i tiesteninom

-KokoSija supa sa tjesteninom
-Teleca ¢orba
-Pileca ¢orba sa povréem
-Madjarska gulas ¢orba
-Begova ¢orba
-Corbanac uz doplatu od 1,5 km po osobi

GLAVNO JELO
Pecenje jagnjece sa prilogom
@ Dinstana junetina sa prilogom
-sa sosom od Sampinjona
ili
-Sa paradajiz sosom

MijeSana sezonska salata po izboru $efa kuhinje
Uz sva jela koja su na meniju sluzi se tri vrste peciva.

UKLJUCENO U CIJENU:
~nadopuna hrane tokom svadbene vecere
~u ponudi je uklju¢ena neogranicena kolicina pica
~bijelo vino i crveno vino
~Sokovi (cola,fanta,narandzZa,jabuka,ledeni Caj)
~pivo toCeno,radler
~domace rakije ($ljiva)
~aperitivi(lavov,pelinkovac,crvena vodka)
~Zestoka pica(stock,konjak,bijela vodka)
~voda negazirana i mineralna voda
~kafa domaca i esspreso kafa
~postavka stolova i stolica sa presviakama u raznim
ponudjenim bojama sa bojom salvete

MENI:4-4

Cijena kompletne usluge iznosi|55|km 2024

pO OSoDbi.




(\/\ SVADBENI MENI (\/\

C -

TOPLO PREDJELO
(D HLADNO PREDJELO Po izboru jedna stavka
(dimljena govedina,sudZuk,pureca Sunka, -Govedja supa sa mesom i tiesteninom
dvije do tri vrste sira,dekoracija) -Kokosija supa sa tjesteninom

-Telec¢a ¢orba
-Pile¢a ¢orba sa povréem
-Madjarska gulas ¢orba
-Begova ¢orba
-Corbanac uz doplatu od 1,5 km po osobi
GLAVNO JELO
Pecenje telece sa prilogom
@ Rostilj sa 4 stavke mesa serviran zajedno
sa gordon blue sa prilogom

MijeSana sezonska salata po izboru Sefa kuhinje
Uz sva jela koja su na meniju sluzi se tri vrste peciva.

UKLJUCENO U CIJENU:

~nadopuna hrane tokom svadbene vecere

~u ponudi je uklju¢ena neogranicena kolicina pica

~bijelo vino i crveno vino litar N s

~kupinovo vino 0,7/ ,Sampanjac(sekt) 7=
~Sokovi(cola,fanta,narandzZa,jabuka,ledeni Caj) FaoYo

~pivo po Zelji dvije vrste i radler koji je u ponudi od kuce 0,5l l AR II
~domace rakije(Sljiva,dunja) \ /
|

~aperitivi(lavov,pelinkovac,jagertraum,crvena vodka) Y

~Zestoka pica(stock,konjak,bijela vodka,gin) f

~voda negazirana i mineralna voda /

~kafa domaca i esspreso kafa !
~postavka stolova i stolica sa presvlakama u raznim L.J'
ponudjenim bojama sa bojom salvete

MENI:5-5

Cijena kompletne usluge iznosil58| km 202 I

po 0sobi.




TOPLO PREDJELO

Po izboru jedna stavka
-Govedja supa sa mesom i tiesteninom
-Kokosija supa sa tjesteninom
-Teleca ¢orba
-Pileca ¢orba sa povrcem
-Madjarska gulas Corba
-Begova Corba
-Corbanac uz doplatu od 1,5 km po osobi

(dimljena govedina,sudZuk,pureca Sunka,
dvije do tri vrste sira,dekoracija)

GLAVNO JELO
Hrskava rolovana piletina i dinstana junetina na jednom ovalu
@ sa prilogom
Rolovana teletina sa prilogom
@ Pecenje jagnjece na upit konobara forleguje se
45 min posle izdavanja glavnog jela

MijeSana sezonska salata po izboru Sefa kuhinje
Uz sva jela koja su na meniju sluZi se tri vrste peciva.

UKLJUCENO U CIJENU: W s-2=
~nadopuna hrane tokom svadbene vecere sl
~u ponudi je uklju¢ena neogranic¢ena koli¢ina pica
~bijelo vino i crveno vino litar
~kupinovo vino 0,71 ,Sampanjac(sekt)
~Sokovi(cola,fanta,narandzZa,jabuka,ledeni ¢aj)
~pivo po Zelji dvije vrste i radler koji je u ponudi od kuce 0,5l
~domace rakije(Sljiva,dunja)
~aperitivi(lavov,pelinkovac,jagertraum,crvena vodka)
~Zestoka pica(stock,konjak,bijela vodka,gin)
~voda negazirana i mineralna voda
~kafa domaca i esspreso kafa
~postavka stolova i stolica sa presvlakama u raznim
ponudjenim bojama sa bojom salvete

MENI:6-6 2®23

Cijena kompletne usluge iznosi 63] km
po 0sobi.




SVADBENI MENI
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@ HLADNO PREDJELO @ TOPLO PREDJELO

~~~~~~~ Po izboru jedna stavka

(dimljena govedina,sudZuk,pureca Sunka, . T o _
dvije do tri vrste sira,dekoracija) -Govedja supa sa mesom i tjesteninom

MENI:.7-7
Cijena kompletne usluge iznosi [66| km 2024

po osobi.

-Kokosija supa sa tjesteninom
-Telec¢a ¢orba

-Pileca ¢orba sa povrcem
-Madjarska gulas ¢orba
-Begova ¢orba

-Corbanac uz doplatu od 1,5 km po osobi
GLAVNO JELO

s ot s o ot ot

@ Pecena tele¢a prsa u sosu sa prilogom
Rostilj 4 stavke mesa i gordon blue sa prilogom

@ Pecenje jagnjete servirano 45 min posle izdavanja glavnog jela..

MijeSana sezonska salata po izboru $efa kuhinje M/
Uz sva jela koja su na meniju sluzi se tri vrste peciva. X i

DESERT
Slatki sto sa sitnim kolacima
i raznim vocem bez rezbarenja

UKLJUCENO U CIJENU:
~nadopuna hrane tokom svadbene vecere
~u ponudi je uklju¢ena neograni¢ena koliina pica
~bijelo vino i crveno vino litar
~kupinovo vino 0,71 ,Sampanjac(sekt)
~Sokovi(cola,fanta,narandzZa,jabuka,ledeni ¢aj)
~pivo po Zelji dvije vrste i radler koji je u ponudi od kuce 0,5l
~domace rakije(Sljiva,dunja)
~aperitivi(lavov,pelinkovac,jagertraum,crvena vodka)
~Zestoka pica(stock,konjak,bijela vodka,gin)
~voda negazirana i mineralna voda
~kafa domaca i esspreso kafa
~postavka stolova i stolica sa presvlakama u raznim
ponudjenim bojama sa bojom salvete
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@ TOPLO PREDJELO
Po izboru jedna stavka
(dimljena govedina,sudZuk,pureca Sunka, -Govedja supa sa mesom i tjesteninom
dvije do tri vrste sira,dekoracija) -Kokosija supa sa tjesteninom
-Teleca ¢orba
-Pilec¢a ¢orba sa povréem
-Madjarska gula$ Corba
-Begova corba
-Corbanac uz doplatu od 1,5 km po osobi

GLAVNO JELO 1

@ Hrskava rolovana piletina u sosu sa prilozima
Rostilj sa 4 stavke mesa serviran zajedno sa gordon blue sa prilogom

@ Pecenje jagnjece servirano 45 min posle izdavanja glavnog jela,

MijeSana sezonska salata po izboru Sefa kuhinje
Uz sva jela koja su na meniju sluzi se tri vrste peciva.

DESERT
Slatki sto sa sitnim kolaCima
i raznim vocem bez rezbarenja

UKLJUCENO U CIJENU:

~nadopuna hrane tokom svadbene vecere

~u ponudi je uklju¢ena neogranicena koli¢ina pica

~buteljirana vina 0,71 bijelo i crveno vino

~kupinovo vino 0,71 ,Sampanjac(sekt)
~Sokovi(cola,fanta,narandza,jabuka,ledeni ¢aj,red bul)

~pivo po Zelji dvije vrste i radler koji je u ponudi od kuce 0,3l

~domace rakije(Sljiva,kajsija,dunja)
~aperitivi(lavov,pelinkovac,jagermeister,crvena vodka)

~Zestoka pica(stock,konjak,bijela vodka,gin,jack daniels ili Johnnie Walker)
~voda negazirana i mineralna voda

~kafa domaca i esspreso kafa

~postavka stolova i stolica sa presvlakama u raznim

ponudjenim bojama sa bojom salvete,dekoracije po Zelji Sto mozZete pogledati
na sajtu,kompletno svjeze cvijece do odredjene cijene

Cijena kompletne usluge iznosi [77 I:{InEN 8 2024

po osobi.




® HLADNO PREDJELO TOPLO PREDJELO
~~~~~~~ Po izboru jedna stavka
(dimljena govedina,sudzuk,pure¢a Sunka, = | ~~~s~~~e~

dvije do tri vrste sira,dekoracija) -Govedja supa sa mesom i tiesteninom

-Kokosija supa sa tjesteninom
-Telec¢a ¢orba
\\ -Pile¢a ¢orba sa povréem

-Madjarska gulas ¢orba

‘ -Begova corba
\ -Corbanac uz doplatu od 1,5 km po osobi

@ GLAVNO JELO 1

Dinstana junetina i Rolovana teletina
sa prilogom na jednom ovalu
Rostilj sa 4 stavke mesa serviran zajedno sa gordon blue sa prilogom

@ Posle 45 min toplo jagnje'ée pecenje servirano.

MijeSana sezonska salata po izboru Sefa kuhinje
Uz sva jela koja su na meniju sluZi se tri vrste peciva

DESERT
Slatki sto sa sitnim kolaCima
i raznim vo¢em bez rezbarenja

UKLJUCENO U CIJENU:
~nadopuna hrane tokom cijele svadbene veclere e 7,
~u ponudi je ukljuéena neogranic¢ena koli¢ina pica ot
~BUTELJE 0,7L bijelo i crveno vino
~kupinovo vino 0,71 ,8ampanjac(sekt)

~sokovi (cola,fanta,narandzZa,jabuka,ledeni ¢aj,redbul)

~pivo toCeno,radler sprite toCeni
~domace rakije($ljiva,kajsija,dunja)
~apetritivi(lavov,pelinkovac,jagermeister,crvena vodka)
~Zestoka pica(stock,konjak,bijela vodka,jack daniels ili Johnnie Walker )
~voda negazirana i mineralna voda staklo
~kafa domaca i esspreso kafa
~postavka stolova i stolica sa presviakama u raznim
ponudjenim bojama sa bojom salvete,dekoracije po zelji sto mozete pogledati
na sajtu,.kompletno svjeze cvijeée do odredjene cijene

MENI:9-9
Cijena kompletne usluge iznosi 90| km po osobi. 2024
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LX EKSLUSIV MENI

)%&\ TOPLO PREDJELO

Po izboru jedna stavka

HLADNO PREDJELO s
~~~~~~~ -Govedja supa sa mesom i tjesteninom
(dimljena govedina,sudZuk,pureé¢a $unka, -Kokosija supa sa tjesteninom
dvije do tri vrste sira,dekoracija) -Teleca corba

-Pileca ¢orba sa povréem
-Madjarska gula$ ¢orba
GLAVNO JELO -Begova Corba
~~~~~~~ -Corbanac uz doplatu od 1,5 km po osobi
@ Hrskava piletina i rolovana teletina sa prilogom
ROStI/j sa 4 stavke mesa serviran zajedno sa gordon blue sa prilogom.

@ Posle 45 min Toplo pecenje jagnjece.

Salata
MijeSana sezonska salata po izboru Sefa kuhinje
Uz sva jela koja su na meniju sluzi se vise vrsta mini peciva.

Desert Q)

Slatki sto sa sitnim kolaCima
i raznim vo¢em bez rezbarenja \[ )

UKLJUCENO U CIJENU:
~nadopuna hrane tokom cijele svadbene vecere

~gala vatromet koji izvodi certifikovana firma koja ima dozvole

za rukovanje pirotehnikom minimalan broj zvanica da bude uklj¢en vatromet je 250

~hladna magla za prvi ples

~fontane za prvi ples

~piramida od Sampanjca

~baloni za prvi ples

~djeciji meni

~organizacija skupa svatova sa hladnim predjelom u vidu Svedskog stola i pice u nasem parku
~u ponudi je ukljuéena neograni¢ena koli€ina pi¢a

~komletan asortiman alkoholnih pi¢a iz

naseg caffe bara
~BUTELJE 0,7L bijelo i crveno vino

(zilavka,blatina od nasih domacih vinarija) ,Sampanjac(sekt)
~Sokovi(cola,fanta,narandZa,jabuka,

ledeni caj,red bul) _ Y-
~voda negazirana i mineralna voda \%f:::‘*
>~kafa domaca i esspreso kafa, N
~postavka stolova i stolica sa presvlakama u raznim

ponudjenim bojama sa bojom salvete,dekoracije po zelji sto mozete pogledati

na sajtu,kompletno svjeze cvije¢e do odredjene cijene
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Cijena kompletne usluge iznosi  99km po osobi.



Pravilnik za 2022.

1.Meni i dekoracija se odreduju mjesec dana prije svadbe.

2. Broj gostiju se precizira najkasnije 10 dana prije pocetka slavlja.

2-2 Zbog obilnog obima posla organizatori svadbe moraju da zavrse sve konsultacije u vezi svadbe na
tri zakazana termina: 1-prilikom rezervacije termina 2-odredjivanje menija i organizacije 3- 10 dana
pred slavlje potvrdjivanje broja zvanica i prolazak kroz prdhodni dogovor

OBAVEZNO ZAKAZIVANJE TERMINA

3. Cijena menija je zasnovana na bazi od 350 osoba, pa s tim u vezi

kada je manje gostiju naplacuje se procenat koji se obra¢unava na osnovu broja gostiju, npr. :

- Broj gostiju do 100 osoba, naplacuje se 20%.

- Broj gostiju do 150 osoba, naplacuje se 15%.

- Broj gostiju do 200 osoba, naplacuje se 10%.

- Broj gostiju do 250 osoba, naplacuje se 5%.

- Meni broj 9 nije moguce rezervisati ispod 200 osoba

4. U broj gostiju se ukljucuje i muzika i fotografi.

5. U slucaju dolaska manjeg broja gostiju(150+) od prijavljenog, gosti koji ne dodu se racunaju:

do 30 osoba je pola cijene od 30 osoba 75% od cijene menija.

Do 150 zvanica gosti se ne broje naplata se vrsi na osnovu prijavljenog spiska gostiju.

6. Djeca od 0-5 godina su gratis.

7. Djeca od 5-12 godina su u pola cijene.

8. Ukoliko dode do otkazivanja, avans se ne vraca.

9. Za sav protokol tokom svadbe i spisak gostiju

zaduzen je Sef sale i mora biti upoznat naj kasnije 7 dana prije slavlja

svi angaZovani na svadbi ( muzika, fotografi, itd..) duZni su da se jave istom.

10. Steta nacinjena u toku slavlja se naplacuje.

11. Dorucak preko 100 osoba iznosi 7KM po osobi, a ispod 100 osoba 10KM.

12.Akontacija za rezervaciju termina iznosi 1000 km i nevraéa se u slucaju otkazivanja termina.
13.Koristenje naSeg Sve¢anog parka za vjencanja bez usluge je gratis

14.Koristenje naseg Svecanog parka za skup svatova ili ostale aktivnosti je 1S0KM(u cijenu je ukljuceno
park, barski stolovi sa stoljnjacima, Sank, konobari, ozvucenje i ostale usluge, u cijenu nije uracunato
hrana i piée)

15.Komplet ponude menija se baziraju samo na jedan termin, §to znaci da u cijenu menija nije ukljuceno
svadbeni skupovi i ostali dogadaji

16.Radno vrijeme gastro centra je do 03:00, svaki naknadni sat vremena se naplacuje SOOKM

Organizacija svadbe koja nije u opisu menija $to podrazumijeva:muzika,fotograf,vejen¢anice,odijela

za mladZenju,kiéenje,frizure,Sminkanje,hotelski i drugi smjestaji,pozivnice,ketering,

iznajmljivanje autobobila,cvjeéare i sve ostale potrebne usluge da bih olakSali maldenicima i organizatoru
veselja. Cijena te usluge iznosi 1000km za jedno slavlje.

SLATKI STO
KLASICNI SLATKI STO (torte,kolaéi,vocée) 2,00KM po osobi
TEMATSKI SLATKI STO (torte,koladi,voce i dekoracija) 3,00KM po osobi

KONTAKT BROJ 2
U VEZI REZERVACIJE 0 2 4
+38765357444

TEL,VIBER,WATSAPP
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IDEALAN BROJ OSOBA
PO STOLU JE 10
MINIMALAN 8
MAKSIMALNO 12

KAPACITET SALE BEZ KAFICA
IDEALNO 410
MAKSIMALNO 450
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SEF SALE
TEL:+38765302061

TOALET

KAPACITET KOMLETNE SALE JE:
IDEALNO 510
MAKSIMALNO 600

TOALET
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RESTORAN PIZZERIA  1et: 0038749 305 040

00387 66 626 504
BAKARNI LONAC Fax: 0038749 411 140
Plazulje BB, Brcko 76100 PDV: 700363980003

Zr :555-003-00160725-77
:161-060-00078800-67

Ime i prezime :

Broj telefona : - BiH
- Inostranstvo

Email :

Rezervacija na dan:

Broj zvanica :

Cijena po osobi :

Akontacija data u iznosu od :

Napomene:

Potpis ovlastenog lica Gastro Centra: Potpis lica koje je rezervisalo:

U sluéaju otkazivanja termina, avans se ne vraaa.

S Vasim potpisom potvrdujete da ste proéitali pravilnik i da ste s istim saglasni.

Datum rezervacije: 2 02 4
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